
BENJAMIN'S
CATERING

. . . A L S  T A F E L E N  V O O R  U  E E N  F E E S T  I S . . .

Feestdagen 2026
Culinair & Bourgondisch

B u f f e t  1  
T o m a a t  k r a b ,  Z a c h t  g e p o c h e e r d e  z a l m ,  W i l d  p a t é  m e t  u i e n k o n f i j t         € 3 6 , 9 5  p . p  
C o b u r g e r h a m  m e t  m e l o e n ,  V a r k e n s g e b r a a d ,  G e h a k t b r o o d ,  G e r o o k t e
k i p f i l e t ,  H u i s  g e m a a k t e  s a l a d e  v a n :  A a r d a p p e l ,  P a s t a ,  R a u w k o s t ,  
S a u s j e s  e n  V e r s  g e b a k k e n  s t o k b r o o d .  A l l e s  m o o i  a f g e w e r k t  m e t  f r u i t

B u f f e t  2
T o m a a t  g a r n a a l ,  F i j n  g e r o o k t e  z a l m ,  H u i s  g e b r a d e n  r o s b i e f ,  G e w o k t e    € 3 7 , 9 5  p . p
S c a m p i ' s ,  V a r k e n s g e b r a a d ,  H a m  m e t  a s p e r g e s ,  P e r z i k  m e t  t o n i j n ,  
H u i s  g e m a a k t e  s a l a d e  v a n :  A a r d a p p e l ,  P a s t a  e n  R a u w k o s t ,  
S a u s j e s  e n  V e r s  g e b a k k e n  s t o k b r o o d .  A l l e s  m o o i  a f g e w e r k t  m e t  f r u i t

B u f f e t  3  
T o m a a t  k r a b ,  G e h a k t b r o o d ,  Z a c h t  g e p o c h e e r d e  z a l m ,  E i t j e ,                   € 3 4 , 9 5  p . p  
V a r k e n s g e b r a a d ,  C o b u r g e r h a m  m e t  m e l o e n ,  H u i s  g e b r a d e n  r o s b i e f
H u i s  g e m a a k t e  s a l a d e  v a n :  A a r d a p p e l ,  P a s t a  e n  R a u w k o s t ,  
S a u s j e s  e n  V e r s  g e b a k k e n  s t o k b r o o d .  A l l e s  m o o i  a f g e w e r k t  m e t  f r u i t

 
                                                 

V a r k e n s h a a s  i n  c h a m p i g n o n s a u s
S t o o f p o t j e  v a n  h e r t   
S c a m p i  o p  B e n j a m i n ‘ s  w i j z e    
Z a l m  f i l e t  i n  k r e e f t e n s a u s
V o l  a u  v e n t
K a l k o e n  r o l l e t j e s  i n  p o r t o s a u s
V i s s e r s  p o t j e  m e t  z a l m ,  t o n g  
e n  s c a m p i  
                                 

G e h a k t b a l l e t j e s ,  J o n g e  k a a s ,  S a l a m i ,  W r a p  g e r o o k t e  z a l m ,
C h i c k e n  w i n g s ,  O l i j v e n ,  B r i e ,  C o b u r g e r h a m ,  S c a m p i  l o o k ,  
Z e e u w s  s p e k .

Borrel plank
Borrel & Lekker 

€ 9,95
€ 13,95
€ 7,95
€ 12,95
€ 9,95
€ 15,95
€ 14,95

Warme aanvullingen voor bij u buffet:   prijs p.p

€ 13,50 p.p 1 plank is voor 
8 personen

Amuse hapjes:
Garnalen cocktail

Gerookte zalm
Grill worst met mangochutney

Seranoham met meloen en creme 
van zoete aardppel

Wild paté met uienconfijt 
Carpaccio van rosbief

€ 2,25 per stuk

 
Al meer dan 18 jaar verzorgen wij voor u:

Recepties, Bedrijfsfeesten, Luxe hapjes, Koud en Warm buffet, Barbecue,
All-in Catering, Broodjes/Lunches, Wijnen, Foodtruck, Koude en warme

gerechten, Kaasschotels, Walk to you, 21 Diners, Dessert,
Tuinfeesten, Verhuur, Feestzalen 

Tip! maak u buffet compleet met één van onze heerlijke soepen of één van onze heerlijke desserts



Starters:                                                                                    
Tomatensoep                                                                               
Kreeftensoep       
Champignonsoep      
Fijn gerookte zalm                   
Trio van vis (scampi, zalm, tonijn)    
Runder carpaccio       
Pasteitje met vol au vent
Vitello tonnato
Garnalen cocktail  
                                            
Hoofdgerechten:                                                                     

Eenden filet in champagnesaus    
                                                                               
Scampi op Benjamin’s wijze 
                                                                                                               
Zalm in kreeftensaus   

Filet mignon met rub, traag gegaard op de Yakiniku
                                                                                                       
Stoofpotje van heerlijke malse hert in een rode wijnsaus met spek en paddenstoelen

Stoofpotje van zacht gekruide kalkoenfilet met stukjes tomaat in een roze pepersaus

Klassieke varkenshaas in champignonsaus   
                                                                                  
Tong rolletjes in witte wijnsaus                        
                                                                    
Visserspotje met zalm, scampi en tong in een heerlijke kreeftensaus        
               
Kalkoennootjes in veenbessensaus   
                                                                                   
Gehakt balletjes in tomatensaus (kids)       
                                                                         
Ragout (kids)                                                                                                                             
                                                                   

€ 9,95 p/liter
€ 14,95 p/liter
€ 12,95 p/liter
€ 13,95 p.p
€ 15,95 p.p
€ 11,95 p.p 
€ 9,95 p.p
€ 11,95 p.p
€ 15,95 p.p

€ 19,95
 
€ 16,95 

€ 18,95

€ 22,95

€ 19,95

€ 19,95

€ 15,95

€ 16,95

€ 18,95

€ 22,95

€ 12,95

€ 12,95

Prijs p.p

Desserts:

Huis gemaakte chocolade mousse  
                                
Huis gemaakte tiramisu        
                                              
Huis gemaakte cheesecake met rood fruit 
       
Huis gemaakte panna cotta met aardbei

€ 6,95

€ 7,95

€ 7,95

€ 6,95

Bijgerechten: 
Aardappelgratin 
Aardappelgratin met truffel 
Aardappeltjes met rozemarijn
Verse aardappel puree 
Stoofpeertjes met veenbessen 
Groenten bordje 
Ratatouille in tomatensaus (vega)

€ 2,95
€ 3,95
€ 2,95
€ 3,50
€ 9,95
€ 7,95
€ 11,95

 

Prijs p.p

Prijs p.p

Bestel op tijd vol = vol

Afhalen:
24 dec tussen 14.00 en 16.00 uur

1e en 2e kerstdag tussen 10.00 en 11.30 uur
31 dec tussen 14.00  en 16.00 uur

Benjamin's catering
De Verrekijker 23

4564 DB Sint Jansteen
Tel 0031 6 53373074

E-mail: benjaminscatering@hotmail.com
www.benjaminscatering.nl
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